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Heslaurate

The Maori Restaurant

Speciality japonské a korejské kuchyné se od jara serviruji

WYY

v Ceské ulici v Brné. V krasném prostiedi podle prazského vzoru

Kdo si chtél dat v Broé dobfe pfipravend sushi z téch
nejkvalitngjSich surovin, Sel najisto do Koishi, Tak to
platilo roky. Na jafe ale pfibylo dalsi misto, které uspo-
kofl nejen vade sushi chutd. Restaurace Mori pfimo

v centru mésta v rudné Ceské ulici. Funguje podie
vice nel patnacti lety provéfeného modelu praZské
restaurace Hanil, kterou viastni stejni majitalé, Interiér
je jiny, krasndj8i nez ten prazeky, ale menu i ceny jsou
velmi podobné,

Zatimeo v kvalité pokrmi i obsluhy mé Hanil
pfece jen ndskok, brnénsky interiér ho valcuje na
celé Cafe. Na svédomi ho mé londynské Studio
Identity Design, které je ovBem v Eeskych ru-
kou. Dominantni je dfevo kombinované s &ernou.
Nedtekejle Zadné asijské vystielky, jen Gisty design,
harmonii a klid. Sedét mi2ete u kiasickych stold, ale
pro vyznavate autenticity je k dispozici i maly salo-
nek s tatami.

Od kaZdého néco

Pokud se rozhednate zadit poléviou, zvate, co
viechno méte v planu ochutnat. Nékteré polévky tu
maji v mensich porcich, ale &4st z nich piné nahradi
hlavni jidio & nic moc daliho u2 se pak do vis neve-
jde. Z téch mensich doporutim klasickou japonskou
miso poléviku nebo rybl polévku suimono, zaloZenou
na silném rybim wvaru. Z tch vétsich urdité Hemul -
Captang, pikantni polévky z moiskych plodd pinou ze-
leniny a kousk( tofu. Prévé ta je opravdu velka a uréité
neudélate chybu, pokud si ji rozdétite ve dvoy.

Totéz plati | pro mou oblibenou korejskou omele-
tu PchadZon. Jedné se sice o hiawni jidio, ale skwéls je
jako pfedkrm, kdy2 se rozdélite, Silng omeleta, ve kte-
re se ukryvaji kousky vepfového masa, mofsié plody
a jami cibulka, je na povrchy kfupavd a uvnitf pekné
vidtna. Podévd se s viraznoy slanéjs omadkou a za
15 let, co i poctivé jim v Hanilu phi kaZdé navitwe, so

Muori kombinuje japonskou a korejskou r
kuchyni. Nabizi to nejlepsi z obojiho a obo-
i vém také doporuduji vwzkouset. Poéitejie
& tim, 2a 56 tu nenajite levnd, uf proto, ke
dobré sushi nikdy levné nebylo a nebude,
Na druhé strand tu ochutnéte jidia, kterd
byste v Brné jinde hledali jen marné.

Coska 9, Brno

e Thelirreom

The Mori Restaurant

T: =430 544 210 707
E: info@themori.cz

OnvPenc: Po-50 11-23,
naddla zpadong

mi nepfejedia. Pfi mé prvni nédvativé v Mori
1 k dokonalosti chybéla predeviim kfupa-
vost na okrajich | na povrehu, druhy pokus
byl vyrazndé lepai,

Z typickych korejskych jidel se nabi-
2i k ochutnani rowy pokrm Bibimbap
a Bulgogi. Ale u obou mam problém s po-




